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/ RACION PARA PREPARAR EN CASA

ULTHMA VISITA AUTORIDAD BANITARIA
De 100 a 200 raciones 1
{De 601 a 1000 raciones RPC 3 Manipuladoras
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; 1 SRy
2 oo S ‘ B it = ol : < 4 - ; ‘ ‘ 7
de las raciones en
1 v (VR ORI

cumple con las condiciones higiénico

sanitarias.

El &ea de almacenamiento de las
materias primas (Productos de la racién
para preparar en casa) cumple con el
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: espacio minimo que garanfice Ia
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mantenimiento, So doy.
Los sifones y drenajes, se encuentran en
4 buen estado, protegidos (rejilla), ‘ :
funcionando y limpios. uﬁ 4
Se evidencia dotacion de los elementos
de higiene personal jabén desinfectante, MD"((QQK}-\:LQM eLatQL/:\
2 y papeleras) y &%m Lo \WY’LMWJVDS S v
sanitarias se encuentran en buen| o c\,_)‘-\fc_c;c,«:g/\
esm: £L
Existen lefreros en buen estado alusivos
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ubicados en las instalaciones de la
entrega de la racién.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ILALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADD ™~
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El almacenamiento de los insumos, \ : '
materias primas se realiza

ordenadamente en pilas o estibas
{canecas con tapa u otra forma de!
almacenamiento) y dispone estanterias
de material sanitario, limpias y en buen
estado de manera que se permita la
inspeccion, iimpieza y fumigacion, si es

LOS §6 encuenvan gengo de
su vida afil, con fecha de vencimiento
vigente, no presentan algin tipo de
contaminacion y son aptos para el

consumn i
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Los productos  se encuemrml
empacadosymnnadoscumplenconla

IES DE ALMAGENAMIENTO 1
PUNTAJE OBTENIDO
: lll_CUMPLIN

Exisle cumphmaento de losptoduclos

IENTU DE GRAMAJE’S

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

PORCENTAJE S

Y PRODUCTO TERMINAD

OBSERVACIONES (Describi I accién comectiva o secion de mejora)
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PUNTAJE ESPERADO

con los gramajes de los
producfos que componen ia Racion para
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- OBSERVACIONES {Describir la accion comectiva o accion de mejora)
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El personal manipulador utiiza la|

dotacién completa, en buen estado, de
color claro y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal
vigente y/o elementos de proteccion
necesarios para racion indusirializada,

13

[a presentacion personal de los
manipuladores es adecuada {ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello
recogido, sin uso de joyas u ofros
accesorios ni maquillaie) y uniforme
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g evidencia para cada uno de los
manipuladores  certificacion  médica
(apto para manipular alimentos) (no
mavor a un afio).
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El personal manipulador  acredita
formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos (no mayor a
un afio) y se cuenta con registros de

1
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Se garantiza la cantidad de
manipuladores de alimentos de acuerdo
a lo establecido en estudio técnico.
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i PUNTAJE ESPERADC

El complemento alimentario es

entregado en el horano establecido de
acuerdo lo acordado entre el operador,
las autoridades municipales y el rector

de la insfitucion.

i PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

| PORCENTAJE %1
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Se cuenta con un programa de limpieza|

y desinfeccion, con procedimientos
escrites, se llevan registros de las

19

gﬁimmmsdeﬁmplezay
desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de]
preparacién. emoleo v rotacion).

Los producios de ase¢ se aimacenan en
un sitio ventilado, identificado, protegido
y se encuentran debidamente rotuiados
y organizados.
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derecho diligenciadas

Se evidencia que se verifica
adecuadamente {a identidad de!
beneﬁclanoyelpadredefammao
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